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1 Dose Giolito-Pesca Sorbetter
1 Dose Giolito Laumpone Sorbetto

Zutaten pro Person:
1 Kugel Giolito Pesca Sorbetto
1 Kugel Giolito Lampone Sorbetto

4 frische Himbeeren (Dekoration)
4 frische Pfirsichschnitze (Dekoration) e —

1 EL Zucker
100g Himbeeren

1/2 dl Rahm
Zubereitung:
Die Himbeeren mit dem Zucker plrieren und passieren und danach kihl stellen.

Dekorieren Sie den Teller mit einem Himbeerspiegel und assortierten Friichten (Himbeeren &
Pfirsichschnitzen) und geben je eine Kugel Pesca und Lampone Sorbetto dazu. Nach Belieben kann noch ein
Haubchen Rahm dazu dressiert werden.

Kalkulation fiir 1 Dessert

1 EL Zucker CHF 0.03
110g Himbeeren CHF 1.20
1 Pfirsich CHF 0.50
1 Kugel Pesca Sorbetto CHF 0.95
1 Kugel Lampone Sorbetto CHF 0.95
Rahm CHF 0.10
Total Kosten CHF 3.73
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pesce.

Unser Vorschlag Dessertpreis CHF 10.50

Giolito wiinscht lhnen einen Guten Appetit und viele sonnige Tage!
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